
Salmone marinato dal nostro Chef all ’aneto 
e verdure con le sue guarnizioni

Sformato di patata viola alla toma del Mottarone e pere, 
con petali di prosciutto crudo toscano D.O.P.

Antipasti

Primo
Calamarata con perle di canestrelli all ’armoricana e

burratina pugliese con granella di pistacchio

Dolce pasquale artigianale della Pasticceria Valli ai due
sapori, con il sorbetto al frutto della passione

Dessert

Pasquamenu

Secondo
Costolettine d’agnello alla Villeroy 

con patate quadrucci e carciofi croccanti

CAFFÈ

72€ vini esclusi

Aperitivo degli auguri


